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Lebensmittelstrome
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Lebensmittelverluste in Prozent der Produktionsmenge
verschiedener Wirtschaftszweige

14%
12,60%

12%
10%
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2,29%
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W?Z 10.1: Schlachten und Fleischverarbeitung

WZ 10.3: Obst- und Gemiiseverarbeitung

W?Z 10.4: Herstellung von pflanzlichen und tierischen Olen und Fetten

WZ 10.5: Milchverarbeitung

W?Z 10.6: Mahl- und Schalmiihlen, Herstellung von Starke und
Starkeerzeugnissen

W?Z 10.7: Herstellung von Back- und Teigwaren

WZ 10.8: Herstellung von sonstigen Nahrungsmitteln iEWa >

W?Z 11.0: Getrdankeherstellung Quelle: (Hafner, 2014)
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8 Aufgaben Universitat Stuttgart

« Abgestimmte Beschreibung, Charakterisierung und Darstellung des
Systems “Lebensmittelbewirtschaftung in Deutschland”.

« Aggregation und Harmonisierung vorhandener Daten.

« Ausweisung spezifischer Verlustfaktoren

« Abfallzusammensetzung ausgewahlter Einrichtungen

« Schaffung einer Grundlage fir ein kontinuierliches Monitoring

Iswa
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8 Aufgaben Universitat Stuttgart

 Ziel: Abfalle im Brot- und Backwarenbereich in der

Backwarenherstellung (inkl. Retourware) zu reduzieren
« Bereitstellung von Anwendungen und Losungen flr einen
nachhaltigeren Umgang mit Backwaren (,ResourceManager”,

Empfehlungen, Leitfaden, Kommunikationsstrategien)

« Steigerung der Wirtschaftlichkeit und Nachhaltigkeit durch

Ressourceneinsparung

Iswa
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=% Vermeidung

Malinhahme zur Vermeidung in gastronomischen
Einrichtungen

Verlust Monitoring mit dem
RESOURCEMANAGER

RESOURCEMANAGER 1SWa
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¥ RESOURCEMANAGER

Resource Manager “FOOD"
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Quelle: Leverenz (2015)

V1.0

Universitat Stuttgart



Wiegen

Port nat found,

Element

Elerment auswihlen

Behalter
Behakter auswihlen
Grund

Grund auswihlen

Veranstaltung
Keine Veranstaltung
Kategorie

Dinnerourrtet

ﬂ Tara ist aus

stamma

Varanstaltung

@ dinnerbuifet

Warme Kiiche

Kategorie

Kalte Kiche

Sanstiges

Element

Fisch

Gemiise

Teigwaren
Beilagen

Grund  Behilter

Fleisch

Beilage

Gefligel

Reisbeilage

Favariten

() Zuletzt verwendet

= | am haufigsten verwandet

Quelle: Leverenz (2015)



(€)

messungen

Neueste Messungen

RESOURCEMANAGER V 1.0

MNeueste Daten holen

Quelle: Leverenz (2015)

38 RESOURCEMANAGER

statistiken stammdaten

Reisbeilage
Ricklauf Chafing Dish Einsatz 10 cm

Fisch
Ricklauf Chafing Dish Einsatz & cm

Gemiise
Riicklauf Chafing Dish Einsatz & cm

Reisbeilage
Riicklauf Chafing Dish Einsatz 10 cm

Kartoffel Beilage
Ricklauf Chafing Dish Einsatz 6 cm

Fisch
Riicklauf Chafing Dish Einsatz & cm

Reisbeilage
Ricklauf Chafing Dish Einsatz 10 cm

Gefliinel

4.16 kg
18.09.2014

3.06 kg
18.09.2014

0.64 kg
18.09.2014

2.18 kg
18.09.2014

2.02 kg
18.09.2014

1.9 kg
18.09.2014

462 kg
18.09.2014

242 ko

Universitat Stuttgart

Datenexport in Excel

Alktueller Tag
exportieren

Vorheriger Tag
exportieren

Vaorheriger Monat
exportieren

Alle Daten exportieren

Datum wahlenvon  fl

Datum wahlen bis il

0 0

=

e
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Auswertungen

DhEnmEi

Van Bi=

01.08.2014 (B | 01.00.2014 [l

vergleichen mit Periode

Van Bi=

01.09.2004 (B | 01002014

Diagramm Name

Gewicht -
Diagramm Darstellung
Geclusterte SHulen -

warmne Kiche

stammadaten

o 7

Gewicht je Kategorie / Element  Gewicht je Kategorie / Element

7
LY

0
Gewicht Gewicht
[ka] [ka]
I Fisch I Fleisch I Gefldgel l Gemise I Fisch I Fleisch I Gefldgel I Gemiise
I Kartoffel Beilage I Reisbeilage I Kartoffel Beilage I Reisbeilage
I Teigwaren Beilagen l Sonstiges I Teigwaren Beilagen l Sonstiges

Quelle: Leverenz (2015)



Auswertungen
Diagrammtyp

-
Ven Bis
01082004 8 | 09.09.2014 #

Won Bis
01.09.2004 M8 | 01,10.2014

Diagramm Name
Rassaurcen -
Diagramm Darstellung

Gestapehe Balken -

Dinnertuffet

Aktualisieren

Diagramme exportieren

Kosten
[EUR

Energie
[k\vh

Klima

COZ

I Warme Kiche Kalte Kiiche

I Patisserie

Ressourcen pro Kategorie / | lement

Kosten
[EUR

Energie
[kveh

Klima

ale =)

I Warme Kiche

Kalte Kiiche I Patisserie

5 Universitat Stuttgart

Quelle: Leverenz (2015)
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Anbindung an Warenwirtschafts- und Buchhaltungssysteme

Warenwirtschafts-
und
Buchhaltungssysteme
Gastronomie

Hotellerie

Krankenhauser

Feedback

RESOURCE MANAGER V1.0

Quelle: Leverenz (2015)
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8§ RESOURCEMANAGER

DER RESOURCEMANAGER V1.0:

Ist ein Werkzeug zur Erfassung, Auswertung und
Optimierung des Ressourcen-Einsatzes.

kann mit Messgeraten, Sensoren und Waagen
verbunden werden und gibt noch wahrend der
Datenerfassung ein direktes Feedback.

Ist mit einer Datenbank verbunden, in der alle
erfassten Daten hinterlegt werden.

ermaoglicht auf Knopfdruck eine Bewertung der
erfassten Daten, hierzu werden Soll-Ist-Vergleiche

Im Hintergrund durchgefthrt.

% Universitat Stuttgart
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8§ RESOURCEMANAGER

Effekte bei Einsatz des RM-FOQOD:

e Sensibilisierung + Motivation der Mitarbeiter

e kontinuierliches Feedback + eigene Verhaltenskontrolle
(durch das Wiegen der Lebensmittelreste und -abfélle)

e Kontrolle durch Vorgesetzten uberflissig

e genaue Kenntnis des Nachfrageverhaltens der Gaste

Iswa
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¥ Erfolge - RESOURCEMANAGER

Gesamtmenge der Lebensmittelabfalle -

159

Fruhstucksbuffet [kg]

121

-85%
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¥ Erfolge - RESOURCEMANAGER

Summe der Lebensmittelabfille - Friihstiicksbuffet [kg]

B Juni ®Juli = August & September

L% LI @ ) T R v o
o O o o

Masse [kg]
iy
o

30
20
10
0
K8 O
\(\“{& &
& )
) @)
el P

Quelle: Leverenz (2015)
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4 Erfolge - RESOURCEMANAGER

Warenwert der Lebensmittelabfalle -
Friihstiicksbuffet [%]
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Warenwert [%]

Quelle: Leverenz (2015)
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s RESOURCEMANAGER
Fazit

Einsparungen beim Frihstuicksbuffet:

 Dauerhafte Verringerung der Lebensmittelabfalle
und deren Kosten um uber 80 %
* 27 % weniger Abfallbehalter (Miilltonnen) im

Hotel

jswa
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Vielen Dank fur Ihre Aufmerksamkeit!

Universitat Stuttgart

Weniger ist mehr !

Institut fir Siedlungswasserbau,
Wassergute- und Abfallwirtschaft (ISWA)

Lehrstuhl fir Abfallwirtschaft und Abluft
Dipl.-Ing. Gerold Hafner

Dipl.-Ing. Dominik Leverenz

Bandtéle 2

70569 Stuttgart

Tel.: 0711/ 685 — 6 54 38

Gerold.hafner@iswa.uni-stuttgart.de




